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CORTESIA DE LA CASA

Croqueta jamén ibérico con velo de papada.

ENTRANTES
ENTRANTE FRIO: .
Ceviche de vieiras, leche de tigre de menta y tamarindo con :
cebolla roja encurtida.
ENTRANTE CALIENTE ; ‘T§
Caneldn de pularda, beixamel de foie y cacao. E
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PLATOS PRINCIPALES
PRINCIPAL PESCADO

Rodaballo en salsa verde de almendras, parmentier de brécoli I
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y yemas de tfriguero salteadas. ‘ ‘
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Escalopines de presa ibérica, calabaza ahumada y espuma = 5 — ;;;‘;77
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Lavacake de chocolate , crema inglesa de canela y café S, 1%??1
con helado de turrén. . o h‘:
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S — CAVA: Cava Freixenet Vintage Reserva s\ s
— . . = o ot
""l - CAFE Y/O INFUSION 7
e 4 f
| .. . Y ’
PRECIO € p.p p \: ‘15\\ ]
-~ , v \w \\‘"- ‘\{‘:‘T" ;'
l '-‘ ﬁ.‘, = 7/z b\ A
. ‘-""" e 7 /," \'
~'; ‘- A ﬂm*ﬁ'\Por favor notificar cualquier restriccién alimentaria o menu vegetariano/v antelacion. *{5 '
_., = = Menu exclusivo para el dia 25 de diciembre en horario d m . lPl
i
= X '—:~ e »





